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: MEJILLONES
¢ Musclos

: Mussels

: Moules

¢ Miesmuscheln

Mwngun

: BOQUERON
i ENVINAGRE
: Seitons

: Anchovies in vineg
¢ Anchois au vinaigre
¢ Sardellen in essig
i AHYOYCbI B yKCyCe

i ALMEJAS
. Cloisses

. Clams

: Palourdes
: Venusmuscheln

. BeHepky

...............................................................

: BERBERECHOS CARACOL DE MAS
. Escopinyes Cargol de mar ..,
. Cockles (canned) Escargots de mer ¥7&

: Coques Snail sea L
. Kokkels Meeresschnecke
Mope ynutka

: Mngun

OSTRONES
Ostres (unitat)
Ostras (unidad)
Huitres (une unite)
Austern ( stlck)
Oysters (unit)
YcTpuupl (0gHa YacTb)



: GAMBA ROJA

: Gamba vermella
: Red shrimp

: Crevette rouge
: Rote garnelen

: KpacHas kpeseTka

. GAMBON A LA
: PLANCHA

: Grose Crevettes
: grillées a la planch

: KpeBeTku rpusb

: GAMBAS AL AJILL
: Gambes amb alls
: Prawns in garlic sa

Crevettes a I'huile

Garnelen in knoblalicHi

¢ KpeBeTKu ¢ YeCHOK

¢ CIGALAS PLANCHA&
: Escamarlans a la plag
: Grilled norway lob
: Langoustines grillé
¢ Gegrillt scampi
: Pak Ha rpune

: PULPOA LA GALL

: Pop alagallega '
¢ Galician style octopt
¢ Poulpe a la galicien
: Krake auf galicische
: OCbMUHOT Mo-ranuncy

. | ALAPLANCHA

TER‘R‘A’M?[R
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: GAMBA SALADA
: Gambes salades
: Salted prawns
: Crevettes salées

: NAVAJAS

: Navalles a la planxal
¢ Grilled razor clams¥
i Couteaux grillés
. Gegrillte

¢ schwertmuscheln’
i Mopckne

i YepeHKM rpunb

{PULPO A LAVINA
:Pop alavinagreta ° .
:Octopus vinaigrette \
‘Poulpe a la vinaigretigs
:Oktopus vinaigrette
:OCbMUHOT C BUHErPET
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CALAMARES

A LA ROMANA
Calamars a laromana
Roman squid

Calmars romains
Roman Tintenfisch
Kanbmapbl no-pumcku

8,00€

¢ CHIPIRONES
i Xipirons

. Andalusian style small squid
¢ Petits calamars

¢ al’andalouse (frits)

i Kleine frittierte tintenfische
. Menkue kapakaTtubl

! no-aHAany3cku

PESCADITOS
. Peixets
Whitebait

: ENSALADILLA
: RUSA h
: Amanida russa .,
: Russian potato salad

: Salade russe s
: Russischer salat
: Canat «onuBbe»

Gebratene leine fishy
i XKapeHble pbI6KKN

i A R R N —— h
; CROQUETAS T RS | PATATAS BRAVASIE 2 R R,

: Croquetes . Patates braves 2
: Potatoes in spicy s g

: Croquettes

: Croquettes : Pommes de terre sauce piquante
: Kroketten . Kartoffeln in pikanter sauce

: KpokeTbl : Kaptouwka brava

: : KapTtodenb «6paBac»
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! SARDINAS

: Sardines a la planxa
¢ Sardines grillées &%
¢ Charcoal- broiled =
i Gegrillte sardinen
i CapavHbl Ha rpune

{ | PULPITOS

. ! Popets

: Kleine

! Petits poulpes
¢ Small octopus
: OCMUHOXKM

: CALAMARES
! PLANCHA
: Calamar ala planxa

i Grilled squid

¢ Calamars grillés i ot
i Gegrillter tintenfisch ‘
: Kanbmapbl rpusb

i SEPIA PLANCHA
¢ Sepiaalaplanxa

¢ Grilled cuttlefish

i Seiche grillée

i Gegrillte sepie

: Kapakatunupl Ha rpuine

e S —
! FRITURA DE PESCADO i
Fregit de peix
Fried fish .
Friture de poisson -
Braten von fisch . . 4
Het bakken van vis i A L

AccopTu u3 pbibbl XapeHoV }‘
L

SALSAS
Salsa
Sauce
Sauce
Sauce
Coyc
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(/) ENTRANTS

LLl EnTREES

E STARTERS
VOORGERECHTEN

(" VORSPEISEN

>

L

3AKYCKU

{ JAMON AL PLATQ
¢ Plat de pernil
¢ Plate of ham
. Assiette de jambon
¢ Teller mit schinke
: Tapenka ¢ BETUMHC

QUESO MANCHEGO
Formatge manxec

Cured manchego cheese
Fromage manchégo
Manchego-Kase
Cblp maHyero

! SURTIDO IBERICO
¢ Assortiment d'embotits ibérics
: Assorted cold iberian

: lberische platte :
 AccopTi 13 MOEPUNCKIX b
! KonbacHbIX n3gennin A
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! GAZPACHO : SALMON CON

: Gaspatxo : ESPARRAGOS

: Spanish cold tomat \ :Salmé amb esparr
i Gaspacho andalo | : Salmon with aspara
i Gazpacho : Saumon aux asperg
i racnauo : Lachs mit spargel

: Jlococa co cnapxe

. ENSALADA DE

! ENSALADA .
. QUESO DE CABRY

{ MIXTA

¢ Amanida mixta
i delacasa 3
i Mixed house salad

: Salade mixte

i de la maison

: Gemischter salat
¢ des hauses

i Canat GMpMeHHbl

: Amanida formatge
¢ de cabra amb fruit
¢ Goat’s cheese sala
. Salade de chévre
: Ziegenkase salat
: Canat ¢ KO3bUM Cb

i ENSALADA
! VENTRESCA DE ATUN'
: Amanida ventresca
i de tonyina

: Salad tuna belly

i CARPACIO DE BACALAO
. Carpacio de bacalla -
: Cod Carpaccio

: Carpaccio de moru
. Kabeljau-Carpaccio
: Kaprnayyo uns3 Tpeck

: ESPARRAGOS CONg™

: MAHONESA

: Esparrecs amb
ad : ; : maionesa

i Esqueixada de mor e P L : Asparagus with
i Esqueixada kabelja b : mayonnaise

i Eckenwapa tpecku ¥y | : Asperges mayonnai
! | : Spargel mayonaise
: Cnap»a c MaloHe30M

| DEBACALAO  meiiy
¢ Esqueixada de bacallage

I ]
! PERLAS DE MELOpN ,
i CONJAMON .
i Perles de Mel6 am
i Melon with cured
: Boules de melon
i avec du jambon.
i Melonenkugeln

: mit Schinken.

i OblHA C BETUNHON §

: XATONADA

: Xatonada

: Codfish salad

: Salade de morue
: Kabeljausalat

: Kabeljauw salade
: CanaTt n3 Tpeckn



PESCADOS

: MERLUZA
: ALAPLANCHA

: Grilled hake
: Colin grillé

: Gegrillte seehecht
: MepnaH, nogxapeH
: packanéHHom I'IpOTE?

! LENGUADO

i ALAPLANCHA
i Llenguado a la planxa -

¢ Grilled sole Pr-
¢ Sole grillée i
: Seezunge vom ros
: Kambana 3axapeHHas

! CALAMARES

i ALAROMANA

: Calamars alarom
: Roman squid

: Calmars romains
: Roman Tintenfisch
i Kanbmapbl Mo-prme

i SEPIA CON

i GUARNICION
: Sipia amb guarnicio™"
¢ Grilled, cuttlefish ~ ,® 5
. served with garnish
i Seiche grillée avecs
: Gegrillt, Tintenfisc
i serviert mit Beilage
 KapakaTtuua 3axape
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RODABALLO
Remol a la planxa
Grilled turbot
Turbot grillée
Steinbutt vom rost
Mantyc »kapeHbin

. RAPE

: ALAPLANCHA
: Rap ala planxa

: Monkfish grilled
. Lotte grillée

. Seeteufel vom ros
: ’KapeHbin

© MOpCKOM yepT

MERLUZA

A LA ROMANA

¢ Llugalaromana
: Hake, breaded

. Merlu, panés

. Seehecht, paniert
: Xek, naHNpoBKe

: CALAMARES
: ALA ANDALUZA,
: Calamars a I'andal
: Squids at “Andaluza
. Calmars andalouse
: Squid Andalusier

: Kanbmapbl no-aHg,

: CHIPIRON {

: CON GUARNICIONS

. Chipiré amb guar ﬁ "1}\‘
. Petit calmar avec 'N r -.}, ..
© Kleine tintenfischchg :

. garniert

© Grilled small squid
: Menkne Kanbmapb '
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i BOGAVANTE
¢ PLANCHA

: Llamantol a la planxa
¢ Grilled lobster

¢ Homard grillée

: Gegrillt hummer
: XKapeHble omapbl

: PARRILLADARN
: DEPESCADQ

! SURTIDO

! DETAPAS
© Assortiment de

Poissons grillée &
: Gegrillte fischplatte.

Tapas platte
: Gegrillter fisch

: AccoptnnsTa

'MARISCADA SERVIDA EN DOS PLATOS (FRIO Y CALIENTE)
:Plat de marisc servit en dos plats (fred i calent) / Seafood platter served in 2 platter (cold and hot)
‘Fischplatte / Plateau de fruits de mer / Accoptu 13 mopenpogyKToB

FRIO / COLD % &y _ CALIENTE / HO
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A,RROSSOS 'k ! HORARIO PAELLAS DE 13,00 - 16,00 (CONSULTAR)
Min. 2 persones (Preu Per persona) J.--;_r.’,l HORARI PAELLAS DE 13,00 - 16,00 (CONSULTAR)
RICE DISHES \ ! PAELAS HOURS FROM 13.00 - 16.00 (CONSULT)
L : %/ CALENDRIER PAELLAS DE 13,00 a2 16h00 (CONSULT)
M Two People (P ’

MU WO PEOPIE (RS PEr persoom e (L /| )\ 1 | A-ZEITPLAN VON 13.00 - 16.00 UHR (CONSULT)
PLATS DE RIZ Ll MADJIbSI PACHMCAHME C 13.00 - 16.00 (KOHCAJIT)
Minimum deux personnes (Prix per pet:soon) |f

REISGERICHTE

Mindestens zwei personen (Preis per persoohj
\

PUC

MWHMMYM ABa YeyioBeKa (ueHa Ha ‘IeJ'IOBEKai |-

Minimo dos personas
(precio por persona)

i PAELLA MARINERA

. Paella marinera

¢ Seafood paella

¢ Paella aux fruits de mer

: Paella mit meeresfriichten

Masnbsa no-poibaukm

! FIDEUA

: Fideua

i Seafood noodles

¢ vermicelles aux fruits de m
 Nudelpfanne

i mit meeresfriichten

¢ QOupeya

: CON BOGAVANTE
: Arros amb llamantol
i Lobster rice

. Rizau homard

¢ Reis mit Hummer

¢ Masnna c omapom




TERRAMAR 1

! 1/4 POLLO CON PATA
CARNS : Va Pollastre amb patates
: V4 Chicken with french
MEATS : V4 De poulet avec frites

: Va Grillhdhnchen mit
VIANDE y

: pommes frites

V4 Kypuubl € »apeHbiM
FLEISCH : KapTodenem

MACO

1/2 POLLO

CON PATATAS

1/2 Pollastre amb patates

1/2 Chicken with frites

1/2 De poulet avec frites

1/2 Grillhdhnchen mit pommes
1/2 Kypuubl € )apeHbIM
KapTopenem

| CORDERO

! PLANCHA

i Xaiala planxa

. Grilled Lamb

i Agneau grillé

i Gegrilltes Lamm

: XapeHbiii fAirHeHoK

LONGANIZA
Llonganissa amb patates
Sausage with chips
Saucisse avec frites
Bratwurst mit chips
Cocurckun nbepunckme

C KapTodenem
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CHULETON
Mitjana
Chop
Cotelette
Ribeye
Prban

Precio por 100 Grs. 6,00
minimo 500 Grs.

Preu per 100 Grs.
minim 500 grs.

Price for 100 Grs.
minimum 500 grs.

Prix pour 100 Grs.
minimum 500 grs.

Preis fiir 100 Grs.
mindestens 500 grs.

LleHa 3a 100 rpH.
MUHUMYM 500 rpH.

ENTRECOT
. Entrecot
: Steak
: Entrecote
: Entrecote
: AHTpekot
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PLATO Plat Trfantil | Children Dish

INFANTIL /bt Enfant | Kinderteller

. BACON CON HUE]

i HAMBURGUESA

: Hamburguesa . Y PATATAS

: Hamburger : Bacon amb patate o
: Hamburger » : Bacon with chips @ e
: Hamburger : Bacon avec frites e

i Tambyprep : Speck mit pomme,

¢ frites und spiegelei¥
. BbekoH c kapTodene
. anyomburger
. Tambyprep

! ESCALOPE : MACARRONES _— B~
i DEPOLLO . BOLOGNESA " .

: Escalopa de pollastre : Macarrons

. Breaded chicken . alabolonyesa ‘
: Poulet pané ¢ Macaroni

. Panierte hdhnchen . bolognese

i MaHunpoBke KypuL : Macaroni

. alabolognaise @
¢ Makkaroni asciutte
: MakapoHbl

. «KapboHapa»

Informacién Alérgenos. ] i
Si es usted alérgico a alguno de estos productos consulte a nuestros empleados

If you are allergic to any of these products please contact our employees
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- \Vinos de la casa = Blane pescador
Moli de foc <=:1 (Aguja
D.O. Penedes

ﬁ I sLanc

Plicnnm"'
-

17.00€

00000000 OOOONOLOLOLOLENLOLOIIU
40 Primaveras

=7 Viiia Sol L ViR ¢
D.O. Penedes ]\Eléllll?eralda D.O. Penedes
orar D.O. Penedes

| | .
{ 9.00€ 11.00€ 7o — #%
11iﬁ;“‘:tﬂ an'fl’ﬂ @
[ i n'f.l'r}f'ﬂ';'lﬁ‘ _‘ J-
v R
17.00€ 19.00€ 18.00€
Ilercavonia Aucala
D.O. Terra Alta D.O. Terra Alta 15%0 & Lola
Rias Baixas

20.00€ 19.00€ 22.00€
sm= Camifio dos Faros —_ Duquesa de Verdeo
D.O. Ribeiro " Valladolid D.O. Rueda
D.O. Rueda
i
& L}

17.00€

qJQZ‘R‘R‘A’MﬂR

Cresta Rosa

! (Aguja)

Campo de Borja

Blancos

16.00€ 16.00€
D’Origen i

D.O. Penedes éis(:nmaa'toilcanc

‘2; D.O. Penedes

»

oI P8

l

17.00€
Santiago Ruiz L-{ Pazo de
e D.O. Rublanes
. . Rias Baixas
a Rlas Baixas

l

27.00€

24.00€

k-naia
D.O. Rueda

Viore
D.O. Rueda

18.00€ 19.00€



QJQZR’R?[’M?UR 1 5

oo D
(=) Alsina Rosat Ilercavonia Centifolia S Altos Ibéricos Inici
y—] - Cromatic D.O. Terra alta D.0.Campode ‘= Crianza D.O. Priorat
S D.O. Penedeés Borja —_— D.O. Rioja o
o2 ) [ T—
o ===
o 2 -
S . e
b |
- " . 9.00€
18006 . "% 20006 .. . 17.00€ - 17.00€ 31.00€
Lan + = . .
D-12 ¥~ Viiia Mayor Alacer Alsina&Sarda
D.O. Rioja b.o.goid DO, Ribera Crianza = Brut Nature
el Duero rianza —
D.O. Ribera =] Reserva
del Duero o
._. -?? -_. " f. T
D-12- _:»-:3-
.... (LACER
‘ ‘ ‘ ‘ I.I'Hl'*.'t Al ‘
20.00€ 18.00€ 19.00€ - 20.00€ s 18.00€
"™+ Oriol Rosell % Raventos : & Pera Ventura i Pera Ventura f}"’- Pera Ventura
' Brutnature & E"sﬁgl 5N £ Tresor Vintage B g;'&gage Rosé
Tu ek Gran Reserva i

[ 1 Brut Nature

l

23.00€

e 22.00€
;I:;"'.g.i Brut pinot noir M :

| ‘ Sangl‘ ia ]
de cava

7.1' L. 17.00€ 1/2L. 11.00€

< . , _
| S *

18.00¢ = e e AL e

:
v sl
,.'_-..'_.'i._ —







